
Cuisine inspirée du terroir des Alpes de Haute-Provence

Menu



Roasted celeriac velouté, toasted hazelnuts, herb oil

Tender leeks, wholegrain mustard vinaigrette

Trout tartare, green apple, dill cream

Poireaux fondants, vinaigrette à l’ancienne

9

Œuf parfait, crème de champignons, poêlée persillée

11

Velouté de céleri rôti, herbes fraîches et crumble de pain

Tartare de truite, crème d’aneth 

13

9

Pour commencer

P lats

Brined and roasted pork shoulder

Fish of the day

Creamy seasonal vegetable risotto, aged Parmesan

Échine de cochon saumurée et rôtie 

27

Suprême de volaille rôti

24

Roasted chicken supreme

Entrecôte de bœuf Charolais

32

Charolais ribeye steak

Retour de pêche du moment

26

Risotto crémeux aux légumes de saison, parmesan affiné

19

Prix nets en euros, service compris.
Veuillez vous rapprocher du personnel pour toute information relative aux allergènes.

Slow-cooked egg, mushroom cream, parsley 



Pour finir

Tarte au citron, crème acidulée, meringue légèrement brûlée

10
Lemon tart, tangy lemon cream, lightly toasted meringue

Mousse au chocolat, huile d’olive, crème fouettée

10
Chocolate mousse, olive oil, whipped cream

Café gourmand, les douceurs du Marquis

12
Coffee served with the Marquis’ selection of sweet treats

10

Crème brûlée parfumée à la lavande
Lavender-infused crème brûlée

“Pour nos petits Marquis, 
des suggestions gourmandes peuvent être

préparées selon leurs envies.”

N’hésitez pas à nous consulter.

Végétarien Sans gluten

Prix nets en euros, service compris.
Veuillez vous rapprocher du personnel pour toute information relative aux allergènes.

Nos Garnitures
Une garniture au choix incluse

Pommes grenailles rôties aux herbes
Herb-roasted baby potatoes

Purée de pommes de terre façon Robuchon
Buttery mashed potatoes

Risotto crémeux au parmesan
Creamy Parmesan risotto

Légumes de saison rôtis
Roasted seasonal vegetables

Nos Sauces
Une sauce au choix incluse

Moutarde
Mustard

Vin Rouge
Red Wine

Poisson - Curry
Fish – Curry Sauce 



Prix nets, service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Certains millésimes peuvent changer en cours d’année.

Vin blanc White wine
BOURGOGNE

LOIRE

52

Chablis, Domaine des Héritières 2023

140
Rully, Vincent Girardin “1er Cru Grésigny” 2020

52

Sancerre, Domaine de Saint-Romble
2024“Les Pentes de Maimbray”

RHÔNE

PROVENCE

130

38

75cl - 2850cl - 22

34

Châteauneuf-du-Pape, Château de la Gardine 2023

Crozes-Hermitage,
2023Paul Jaboulet Ainé “Les Jalets”

58

Côtes du Rhône, Famille Perrin “Cuvée Perrin” 2024

Pierrevert, Château Rousset 2025

Pierrevert,

Château La Coste “Grand Vin blanc” 2023
Côteaux d’Aix-en-Provence,

Domaine La Blaque 2025

65

34

Côteaux d’Aix-en-Provence,
Château Paradis “Essenciel” 2025



Prix nets, service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Certains millésimes peuvent changer en cours d’année.

Vin rouge Red wine

Vin rosé Rosé wine

75cl - 2850cl - 22
Pierrevert, Château Rousset 2025

Côteaux d’Aix-en-Provence,

Château La Coste “Grand Vin rosé” 2023
Côteaux d’Aix-en-Provence,

Château Paradis “Essentiel” 2024

55

Pierrevert, Domaine de la Blaque 2025
30

PROVENCE

75cl - 2850cl - 22
Pierrevert, Château Rousset 2024

55

Côteaux d’Aix-en-Provence,
Château La Coste “Les pentes douces” 2020

Pierrevert, Domaine de la Blaque 2025
32

RHÔNE

125

34

2024Saint-Joseph, Le Grand Pompée

Châteauneuf-du-Pape, Château de la Gardine 2021

89

Côtes du Rhône, Famille Perrin “Cuvée Perrin” 2023

LOIRE

52

Sancerre, Domaine de Saint-Romble
2022“Les Pentes de Maimbray”

BEAUJOLAIS

Morgon, Domaine de la Bèche “Vieilles Vignes” 2025
34

75cl - 30

48
Crozes-Hermitage, Les Domaniales 2023

BORDEAUX
Margaux, Château Cordet 2017

54



Nos chers artisans
Nous travaillons majoritairement avec des produits français, issus de producteurs locaux et engagés.

Miel

Olivier Messina | Manosque

Farine

Lou Pan d’Ici, La Coopération Agricole du Sud | Salon de Provence

Huile d’olive

Patrick Saye | Manosque

Pousses et fleurs

Mathias Favre - Aro’mat & Cie | Les Mées

Tous nos plats sont entièrement faits maison,dans le respect des saisons et du produit.

Dans une démarche de fraîcheur et d’excellence, 
certains plats peuvent être modifiés ou momentanément indisponibles.


