
Cuisine inspirée du terroir
des Alpes de Haute-Provence

Menu

Rejoignez-nous sur Instagram !

04 13 37 46 10
171 Av. des Thermes, 04800 Gréoux-les-Bains



French-style radishes & butter

Ricotta-stuffed zucchini blossoms

Burrata, arugula, apple

Mackerel, broccoli, raspberry

Végétarien Sans gluten

Fleurs de courgette farcies à la ricotta

13

Burrata, roquette, pomme

14

Radis, beurre

Maquereau, brocolis, framboise

15

12

Pour commencer

P lats

Milanese-style chicken supreme, zucchini

Catch of the day, eggplant, feta

Chanterelle homemade ravioli, fennel

Suprême de volaille façon milanaise,
courgettes

31

Échine de cochon, sauce barbecue,
artichauts

29

Pork loin, barbecue sauce, artichokes

Faux-filet de boeuf, gnocchis à la tomate

34

Beef sirloin steak, tomato gnocchi

Retour de pêche à la nacre, aubergines, fêta

34

Ravioles aux girolles, fenouil

29

Prix nets en euros, service compris.
Veuillez vous rapprocher du personnel pour toute information relative aux allergènes.

Desserts

Fraise, radis

14

Strawberries, radish

Framboise, poivron

14

Raspberries, bell pepper

Abricot, lavande, romarin

11

Apricot, lavender, rosemary

12

Chèvre de Banon AOP de Provence
AOP Banon goat cheese from Provence

Glaces et sorbets

3,5/parfum

Ice creams and sorbets

Prix nets en euros, service compris.
Veuillez vous rapprocher du personnel pour toute information relative aux allergènes.

“Pour nos petits Marquis, des suggestions
gourmandes peuvent être préparées

selon leurs envies.”

N’hésitez pas à nous consulter.

Végétarien Sans gluten



Vin rouge Red wine

Vin rosé Rosé wine

Prix nets, service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Certains millésimes peuvent changer en cours d’année.

Prix nets en euros, service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Certains millésimes peuvent changer en cours d’année.

Vin blanc White wine
BOURGOGNE

LOIRE

52

Chablis, Domaine des Héritières 2022

104
Rully, Vincent Girardin “1er Cru Grésigny” 2020

52

Sancerre, Domaine de Saint-Romble
2023“Les Pentes de Maimbray”

RHÔNE

PROVENCE

130

34

75cl - 2850cl - 22

34

Châteauneuf-du-Pape, Château de la Gardine 2023

Crozes-Hermitage,
2023Paul Jaboulet Ainé “Les Jalets”

58

Côtes du Rhône, Famille Perrin “Cuvée Perrin” 2024

Pierrevert, Château Rousset 2024

Les Baux de Provence,

Côteaux d’Aix-en-Provence,

Château La Coste “Grand Vin blanc” 2023

Domaine Dalméran “Alpilles” 2023

Côteaux d’Aix-en-Provence,

Château Paradis “Essentiel” 2024

65

60

46

75cl - 2850cl - 22
Pierrevert, Château Rousset 2024

30

Côteaux d’Aix-en-Provence,

Château La Coste “Grand Vin rosé” 2023
Côteaux d’Aix-en-Provence,

Château Paradis “Essentiel” 2024

55

Pierrevert, Domaine de la Blaque 2023
30

Domaine de la Garenne
 “Comte Jean de Billancourt” 2022

Domaine Bunan “Moulin des Costes” 2021
42

PROVENCE

75cl - 2850cl - 22
Pierrevert, Château Rousset 2024

55

Côteaux d’Aix-en-Provence,
Château Paradis “Les pentes douces” 2023

Pierrevert, Domaine de la Blaque 2023
32

RHÔNE

125

34
2022Saint-Joseph, Famille Laurent Tardieu

Châteauneuf-du-Pape, Château de la Gardine 2021
79

Côtes du Rhône, Famille Perrin “Cuvée Perrin” 2023

LOIRE

52

Sancerre, Domaine de Saint-Romble
2022“Les Pentes de Maimbray”

BOURGOGNE

Morgon, Domaine de la Bèche “Vieilles Vignes” 2023

135
Pommard, Vincent Girardin “Les Vignots” 2016

34



Nos chers artisans
Nous travaillons majoritairement

avec des produits français, issus de
producteurs locaux et engagés.

Miel

Olivier Messina | Manosque

Farine

Lou Pan d’Ici, La Coopération Agricole du Sud
| Salon de Provence

Huile d’olive

Patrick Saye | Manosque

Pousses et fleurs

Mathias Favre - Aro’mat & Cie | Les Mées

Dans une démarche de fraîcheur et
d’excellence, certains plats peuvent être

modifiés ou momentanément indisponibles.

Tous nos plats sont entièrement faits maison,
dans le respect des saisons et du produit.


