
ENTRÉE - PLAT
OU
PLAT - DESSERT

ENTRÉE - PLAT - DESSERT

Inclus dans la demi-pension

Fonctionne en dehors de la carte : notre Cheffe vous prépare
chaque jour des suggestions différentes, à découvrir selon
l'inspiration du moment !

NOS SUGGESTIONS

39 €

47 €



À la Villa Castellane réside un hommage culinaire à Boniface, le Marquis de
Castellane, réputé pour son amour de la bonne chair.

Le Pavillon crée à son image, célèbre les délices du terroir provençal avec une
passion contagieuse.  Au menu, une mise en lumière des produits locaux issus des

pêches et des retours de chasse des environs.

Autrefois lieu de rencontre privilégié pour les passionnés de chasse de la haute
société, Le Pavillon perpétue la tradition, où chaque plat raconte l’histoire d’une

cuisine Française traditionnelle.

Dans ce cadre élégant et contemporain, où le rustique du bâtiment se marie
harmonieusement avec une touche de modernité, les convives peuvent savourer

des mets finement préparés par notre cheffe.

L'ambiance chaleureuse et décontractée du Pavillon invite à partager des
moments privilégiés autour de la table. 

Car ici, la gastronomie est une rencontre entre le raffinement et l'authenticité, où
chaque bouchée révèle une véritable histoire.

Notre carte évolue au gré des saisons et des arrivages de nos producteurs. 
Dans une démarche de fraîcheur et d’excellence, certains plats peuvent être

modifiés ou momentanément indisponibles.

Nous vous remercions pour votre compréhension.



ENTRÉES

Prix et service compris

POIREAUX EN TEXTURE
Chèvre frais fumé & huile verte

CROUSTILLANT DE COCHON
Cuisson lente entre 5 et 7 heures

Sauce aïoli & verdure

OEUF MOLLET & RADIS DANS TOUS SES ÉTATS
Cuit, cru & pickle

Pesto de fane, sésame & huile pimentée

TEMPURA DE POISSON
Sauce thaï & légumes printaniers

16€

16€

19€

19€



PLATS

Prix et service compris

36€

28€

26€

32€

26€

GIGOT D’AGNEAU
Jus parfumé, champignons de saison & pommes de terre grenaille

NOIX DE VEAU
Raviolis ricotta, fèves & menthe

BLANC DE VOLAILLE
Fondant au citron & légumes printaniers

FILET DE MAIGRE
Jus corsé, artichauts barigoules, amande & chorizo

RISOTTO AUX ASPERGES



PAVLOVA FRAISES & BASILIC

14€

TARTE POMMES & RHUBARBE
Glace yaourt

12€

BALADE EN PROVENCE
Thym, miel, pollen & citron

14€

DESSERTS

Prix et service compris

ASSIETTE DE FROMAGE AFFINÉS

14€


