
Amuse-bouche en deux temps
Émulsion de Girolles

Cubes de Saumon Gravlax et son Caviar

Entrées
Homard Breton acidulé à la Passion

Ravioles Rondino sur un Crémeux de Citrouille

Pause Gustative

Plats
Filet de Rouget et son Caviar de Poisson servi sur une quenelle de

Patate douce au Curry et son jus Safrané

Filet de Boeuf en Croûte d’herbes accompagné d’un confit de
Betteraves, Mousse de Céleri Rave à la Truffe et son Jus corsé

Desserts
Douceur du Chef

Mont-Ruby du Pavillon : dessert autour du Chocolat Noir et Ruby,
Nougat et Fruits rouges

Menu Saint Valentin
Dîner du 14 février 2025

79 € par personne


