
D a n s  l ' e n c e i n t e  d e  l ' H ô t e l  V i l l a
C a s t e l l a n e  r é s i d e  u n  h o m m a g e  c u l i n a i r e

à  B o n i f a c e ,  l e  M a r q u i s  d e  C a s t e l l a n e ,
r é p u t é  p o u r  s o n  a m o u r  d e  l a  b o n n e

c h a i r e .  

L e  P a v i l l o n  r e s t a u r a n t  &  b a r  b y  V i l l a
C a s t e l l a n e ,  c r é é  à  s o n  i m a g e ,  c é l è b r e
l e s  d é l i c e s  d u  t e r r o i r  p r o v e n ç a l  a v e c

u n e  p a s s i o n  c o n t a g i e u s e .  
A u  m e n u ,  u n e  m i s e  e n  l u m i è r e  d e s

p r o d u i t s  l o c a u x  i s s u s  d e s  p ê c h e s  e t  d e s
r e t o u r s  d e  c h a s s e  d e s  e n v i r o n s .  

A u t r e f o i s  l i e u  d e  r e n c o n t r e  p r i v i l é g i é
p o u r  l e s  p a s s i o n n é s  d e  c h a s s e  d e  l a

h a u t e  s o c i é t é ,  L e  P a v i l l o n  p e r p é t u e  l a
t r a d i t i o n ,  o ù  c h a q u e  p l a t  r a c o n t e
l ’ h i s t o i r e  d ’ u n e  c u i s i n e  F r a n ç a i s e

t r a d i t i o n n e l l e .  

D a n s  c e  c a d r e  é l é g a n t  e t
c o n t e m p o r a i n ,  o ù  l e  r u s t i q u e  d u

b â t i m e n t  s e  m a r i e  h a r m o n i e u s e m e n t
a v e c  u n e  t o u c h e  d e  m o d e r n i t é ,  l e s

c o n v i v e s  p e u v e n t  s a v o u r e r  d e s  m e t s
f i n e m e n t  p r é p a r é s  p a r  n o t r e  c h e f .  

L ' a m b i a n c e  c h a l e u r e u s e  e t
d é c o n t r a c t é e  d u  P a v i l l o n  i n v i t e  à
p a r t a g e r  d e s  m o m e n t s  p r i v i l é g i é s

a u t o u r  d e  l a  t a b l e .  
C a r  i c i ,  l a  g a s t r o n o m i e  e s t  u n e

r e n c o n t r e  e n t r e  l e  r a f f i n e m e n t  e t
l ' a u t h e n t i c i t é ,  o ù  c h a q u e  b o u c h é e

r é v è l e  u n e  v é r i t a b l e  h i s t o i r e .



MENU EN 2 OU 3 ÉTAPES

Entrée + Plat + Dessert = 47€
Entrée/Plat ou Plat/Dessert = 39€

Prix et service compris

Entrée du Moment
Ou

Tataki de Bœuf ou Thon Rouge 
Ou

Gaspacho Andalou Provençal

Retour de Pêche du Jour 
Ou

Suggestion de Viande du Moment 
Ou

Inspiration Végétale

Gourmandise du Chef



ENTRÉES

Cromesquis de Bœuf
Fraicheur & cocktail du jardin

Tataki de Bœuf
Laqué au miel de lavande

Tataki de Thon Rouge
En croûte de sésame au miel de lavande

Tian de Légumes du Soleil

Potager du Chef
Au chèvre frais

Gaspacho Andalou Provençal

15 €

17 €

17 €

11 €

14 €

11 €

Prix et service compris

MENU ENFANT

Entrée + Plat + Dessert = 15 €

Steak Haché ou Filet de Poulet Pané

Garnitures au choix : Frites - Légumes de Saison - Purée de Pommes de Terre

Glaces Artisanales  



À PARTAGER

Côte de Bœuf Aubrac rôtie aux herbes de Provence 
Poêlée de légumes du potager & Purée à la truffe 

Carré de Porc aux herbes du Domaine du Ferret 
Pommes de terre rattes et oignons rôtis

Filet de Bœuf Aubrac
Sauce morille, bouchon de pomme de terre, poire en lamelle

Filet de Canette
Petits légumes de Provence, confiture de cerises

Filet de Turbo
Riz noir à l’ail, pointe d’asperges

Pavé de Saumon
Duo de patates douces

Carré d’Agneau Rôti au Thym
Pommes grenailles, haricots verts à l’ail

Inspiration Végétale

PLATS

36 €

24 €

34 €

26 €

31 €

18 €

79 €

49 €

Prix et service compris



DESSERTS

Pavlova 
Framboises, Estragon

La Vie en Rose
En Macaron

Finger 
Chocolat, Pécan

Sweet Cocktail
En Trompe l’œil

Honey Apple 

Ardoise de fromages affinés
Chutney de pommes

FROMAGES

Baba au Rhum 

16 €

12 €

12 €

12 €

12 €

12 €

12 €

Prix et service compris


