La Villa Castellane, c’est une destination
d’exception a Gréoux-les-Bains, au coeur d’'une
région mythique, nichée entre parc naturel
régional du Luberon et Gorges du Verdon.

Il se dégage de notre hoétel, construit autour de
I’ancien pavillon de chasse du Marquis de
Castellane, une sérénité presque hors du temps
propice a la déconnexion.

Notre restaurant bistronomique et notre bar
lounge vous accueillent dans une ambiance
feutrée et chaleureuse.

Le parc arboré de la Villa Castellane dissimule un
site hors du temps. L’édifice historique a su
conserver toute sa noblesse au cceur de cette
architecture contemporaine travaillée dans la
verticalité, al'image d’un trait d’'union entre
passé et présent...

Le restaurant est ouvert tous les jours sur
réservation. Il est fermé le lundi & mardi en basse
saison (Décembre/Février)




ENLrée / Plat OU Plat /D @SSETT ...t eeee et eereeeeeeeeeeeeeeeeesaessaeens 37 €
ENETE 7/ PlAt / DI@SSOI ...t e et e e e e et e et eeeeeseeeaeeeseseneesaeeseenane 45 €

Velouté de Butternut, Viande de Beeuf Séchée, Beurre de Truffe ........ccoevveeenennneee. 16 €

Champignons, Marrons et Noisettes torréfiés

SOt I'Y 1QISSE CONTIL, vttt b e s 18 €

Légumes anciens cuit a I’étouffés, Créme de Foie Gras, Croustillant d’Avoine

Emincé de Baeuf facon Tataki, Pickles de LEgUMES...........cccoeeiviereeeninieeeerieeeeenes 18 €

Laque Soja-Gingembre, Capres Capucine, Sorbet Cornichon — Pomme Granny

Saumon en Gravelax d’Agrumes 1éaliSé par NOS SOINS.........cccceveeereerereeenreereerereeaenas 18 €
Velours de Fromage de Chévre, Betterave Rouge, Agrumes et Huile d’Aneth

L. Mar€e SEION QTTIVAGE.....cocueveeeiieieteeiierete ettt sttt e se s s e s esas e e s sesans 28 €
Risotto d’épeautre de la Ferme Richaud a I'encre de seiche, Légumes anciens rotie, Sauce au safran du Verdon

PIECE QU BOUCNOT ...t e et e e e e e e eee st e e e eeaeeeneesneeeneeeneeaneesneesneennenn 28 €

Mousseline de Pomme de Terre, Pétale de choux de Bruxelles et son crémeux, Crumble d’Olives noires, Béarnaise estragon

Cabécero de Porc Francais en Basse Tempeérature...........cccccceeeeeeveeieeeseeeeveeennenenas 25 €
Epices du Trappeur, Mijoté de Lentilles de la Ferme Richaud Creme de Mais, Cacahuétes

Plat Végétarien selon I'inspiration du MmoOment..........ccoceeveieeeiecseeceeeeeeee e 24 €



Epaule d’Agneau de 1a MaiSON « JOQASSAN  .....ccueveueeeiriereiieiereeeesee et sss e essenenes 68 €
Confite aux Senteurs de Provence, Pomme Grenaille Rétie, Poivre noir fumé
*Pour 2 personnes - Hors menus en 2 ou 3 étapes

Brioche en Pain Perdu, Fruits du Moment Roétis au Miel de Lavande........................ 10 €
Créme légere Vanille , Biscuit Sablé

Choux COMME UNE PrOfItETOIO. ...ttt sttt enea 10 €
Glace Vanille, Chantilly Féves de Tonka, Sauce chocolat, éclat de Gavotte

Riz au lait comme dans PENFANCe..........c.coviiieieeeeeeee et 10 €
Crépes Dentelles, Agrumes a I'huile d’olives

Assortiment de Fromages Affinés et Condiment du Moment............ccccooeeeeeiinnee. 12€
*Hors menus en 2 ou 3 étapes



