
Cocktail de Bienvenue
Soupe de Champagne maison

Mise en Bouche

Foie gras de Canard mi-cuit en Mille-Feuille,
Serrano, Condiment Granny Smith et Tuile de Noisette

Noix de Saint Jacques Marinées à la Citronnelle,
Ecume de Fumet de Poisson à la Vanille,

Velours de Brocoli à l’Orange, Mini Légumes Glacés, Caviar Crystal

Filet de bœuf Contisé à la truffe, Mille-feuille de Pomme de Terre,
Sauté de Champignons de saison, Jus d’extraction Forestière

Lard de Colonnata

Assortiment de Fromages Affinés,
Mesclun craquant, Vinaigrette de Truffe et Noix

Chocolat Grand Cru légèrement fumé, Onctuosité de Vanille-Caramel au
Beurre Salé de Camargue, Cacao en Tuile Dentelle

Coupe de Champagne offerte à Minuit

119€/personne

Menu Réveillon
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